
ООО "Рестораны Кавказа"

Ресторан  «Хмели Сунели»

02.12.2025

Калорий-

ность,

ккал.

Белки,

г.

Жиры,

г.

Углево-

ды, г.

Холодные закуски:

Праздничный набор закусок 700 249,7 9,6 19,3 9,2

Рулетики из кабачка с сыром: кабачок свежий, 

хумус из копченого сулугуни: сыр сулугуни 

копченый, сливки 33%, молоко 3,2%

Рулетики из перца: перец сладкий, начинка: 

сыр рикотта, сметана 20%, чеснок свежий, мята 

свежая, соль, перец чили сухой, сахар.

Рулетики из огурца с курицей: огурец свежий, 

начинка: курица мякоть отварная, орех грецкий, 

чеснок свежий, кинза свежая, майонез 

Провансаль, *соус ореховый, соль, соль 

сванская, перец черный молотый. 

Рулетики бадриджани: баклажаны свежие, 

ореховая начинка: орехи грецкие, лук репчатый, 

масло растительное, кинза, укроп, чеснок, вода 

питьевая, соль, уцхо-сунели, перец чили сухой, 

кориандр.

Ростбиф: говядина вырезка, масло 

растительное, соль, паприка молотая, перец 

черный молотый, кориандр, *соевый соус,  лук 

репчатый красный.

Украшение: зерна граната, лук зеленый 

свежий, курага, перец паприка молотая.

Молоко и молочные продукты, 

овощи с яркой окраской, 

курица, орехи, яйца

Салаты:

Домашний холодец с горчицей и 

сливочным хреном
1000/100/100 280,4 10,7 25,3 2,4

Холодец: свиная рулька с/м, вода питьевая, 

лавровый лист, перец черный горошком, соль, 

лук репчатый, морковь свежая, чеснок свежий, 

желатин кристалфикс; горчица диженская, 

хрен столовый.

Горчица, овощи с яркой 

окраской

"Оливье" с колбасой 500 229,0 5,7 19,5 7,7

Салат: картофель отварной, морковь отварная, 

горошек консервированный, огурцы 

консервированные, колбаса молочная, яйцо 

куриное, майонез Провансаль, соль;

Яйца, овощи с яркой окраской

"Полянка" с курицей и грибами 500 238,4 8,4 18,8 8,9

Салат: картофель отварной, куриная грудка г/к, 

грибы шампиньоны, масло растительное, 

майонез Провансаль, яйцо куриное, сыр 

Моцарелла;

Грибы, курица, молоко и 

молочные продукты, яйца

"Сельдь под шубой" 500 285,1 4,1 25,1 10,8

Салат: сельдь филе с/с, картофель отварной, 

морковь отварная, свекла отварная, лук 

репчатый, майонез Провансаль, лук зеленый;

Яйца, овощи с яркой окраской

Салат с копченой курицей и 

черносливом
500 288,4 12,5 21,2 11,8

Салат: куриная грудка г/к, сыр Моцарелла, лук 

пассированный: лук репчатый, масло 

сливочное; чернослив, яйцо куриное, майонез 

Провансаль;

Курица, молоко и молочные 

продукты, яйца

Салат с кальмарами 500 217,0 10,7 18,5 1,9
Салат: кальмар отварной, яйцо куриное, огурец 

свежий, майонез Провансаль, соль;
Морепродукты, яйца

Горячие блюда:

Новогодняя утка с медовыми 

яблоками
1700/900 302,6 13,7 23,1 9,9

Утка тушка, маринад для утки: сок яблочный 

свежевыжатый, сок апельсиновый 

свежевыжатый, *соус соевый, горчица, чеснок 

свежий, мед, масло сливочное, соль, перец 

черный молотый; яблоки с медом: яблоки, 

масло сливочное, мед, корица, вино белое 

столовое; украшение: голубика свежая, 

физалис, зерна граната.

Горчица, мёд, овощи с яркой 

окраской, цитрусовые, ягоды

Запеченная курица с картофелем 1300/1030 188,1 14,9 11,0 7,2

Курица тушка целиком маринованная: 

*аджика, соус соевый; Гарнир: картофель 

мини отварной, помидоры черри, чеснок 

свежий; петрушка свежая.

Курица, овощи с яркой 

окраской

Десерты:

Составлен на основании

тех. карты и справочника

пищевой ценности

продукта

Наименование

блюда

Выход

блюда,

г

Состав блюда

Содержание в 100 г. блюда

Группы аллергенов

Ресторан «Хмели Сунели»

1. Перечень услуг и условия их оказания: 

Ресторан «Хмели Сунели» предоставляет услугу общественного питания.

Режим работы ресторана «Хмели Сунели»: пн-чт 12:00–0:00; пт,сб 12:00–2:00; вс 12:00–0:00.

2. Условия оплаты услуг: оплата услуг осуществляется способами, установленными действующим законодательством 

РФ, в том числе в безналичном порядке, наличными денежными средствами.

3. Информация о предлагаемой продукции общественного питания:

Блюда
Пищевая и энергетическая ценность блюд "НОВЫЙ ГОД С ДОСТАВКОЙ НА ДОМ"

ресторана Хмели Сунели
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Жиры,

г.

Углево-
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Группы аллергенов

Рождественский "Красный бархат" 1000 327,7 4,7 15,1 43,2

Торт: бисквит: масло сливочное, сахар, яйцо 

куриное, масло оливковое, масло 

растительное, сметана 20%, мука пшеничная 

в/с, какао, соль, сода пищевая; крем: масло 

сливочное, пудра сахарная, сливки 35%, сливки 

27%; соус: пюре малина с/м, пектин, сахар, 

вода питьевая; украшение на торт: клюква с/м, 

гель нейтральный, розмарин свежий, посыпка 

кондитерская сахарная, пудра сахарная.

Клейковина и глютен, молоко и 

молочные продукты, шоколад, 

яйца, ягоды

Пряный апельсиново-шоколадный 

торт
2000 292,6 6,0 18,6 25,2

Торт: бисквит: молоко 3,2%, масло сливочное, 

мука пшеничная в/с, яйцо куриное, сахар, соль, 

ванилин, корица молотая; сироп: вода питьевая, 

сок лимонный свежевыжатый, сахар, ликер 

Фруко Шульц трипл-сек; крем апельсиновый: 

желатин листовой, сахар, цедра апельсина, 

яйцо куриное, пюре апельсин красный с/м, 

масло сливочное, сливки 35%, сливки 27%, сок 

лимонный свежевыжатый; начинка шоколадная: 

сливки 33%, молоко 3,2%, яйцо куриное, сахар, 

шоколад молочный, шоколад темный, ликер 

Фруко Шульц трипл-сек; крем сливочный: 

масло сливочное, пудра сахарная, сливки 35%, 

сливки 27%; крем творожный: масло сливочное, 

пудра сахарная, сыр творожный, ганаш горький 

шоколад; кандурин смесь для окрашивания, 

коньяк. пудра сахарная.

Клейковина и глютен, молоко и 

молочные продукты, шоколад, 

яйца, цитрусовые

*соус соевый - вода, соевые бобы, пшеница, соль, сахар, консервант: сорбат калия.

Клейковина и глютен, молоко и 

молочные продукты, орехи, 

цитрусовые, шоколад, ягоды, 

яйца

Эклер шоколадный: тесто: вода питьевая, соль, 

масло сливочное, мука пшеничная в/с, яйцо 

куриное; крем: молок 3,2%, сливки 33%, желток 

куриный, сахар, шоколад темный; украшение: 

ганаш горький шоколад, глазурь шоколадная 

темная, шоколад белый, крем: масло 

сливочное, пудра сахарная, сливки 35%, сливки 

27%; кандурин смесь для окрашивания.

Эклер со сгущенкой: тесто: вода питьевая, соль, 

масло сливочное, мука пшеничная в/с, яйцо 

куриное; крем: сливки 35%, сливки 27%, молоко 

сгущённое вареное; глазурь: ганаш молочный, 

молоко сгущённое вареное, масло 

растительное, сливки 33%; украшение: миндаль 

лепестки.

Эклер с ягодным кремом: тесто: вода питьевая, 

соль, масло сливочное, мука пшеничная в/с, 

яйцо куриное; крем: желатин листовой, вишня 

с/м, черника с/м, пюре малина с/м, сыр 

творожный, сахар, сливки 27%, сливки 35%; 

украшение: ганаш клубничный, малина 

сублимированная. 

Эклер с ванильным кремом: тесто: вода 

питьевая, соль, масло сливочное, мука 

пшеничная в/с, яйцо куриное; крем: желатин, 

молоко 3,2%, сливки 33%, ванилин в стручках, 

крахмал кукурузный, желток куриный, сахар, 

соль, мука пшеничная в/с, сливки 35%, сливки 

27%; украшение: ганаш молочный, крем: масло 

сливочное, пудра сахарная, сыр творожный, 

ганаш горький шоколад; посыпка кондитерская 

сахарная.

Эклер лимонный: тесто: вода питьевая, соль, 

масло сливочное, мука пшеничная в/с, яйцо 

куриное; крем: сахар, желатин, сок лимонный 

свежевыжатый, масло сливочное, сливки 27%, 

сливки 35%, желток куриный, цедра лимона; 

украшение: глазурь: шоколад белый, масло 

растительное; чипсы из апельсина, розмарин 

свежий.

Набор эклеров 5 штук 320 318,3 6,6 18,6 31,2

*соус ореховый - масло подсолнечное рафинированное дезодорированное, вода, сахар, семена кунжута обжаренные, соус соевый (вода, соя, пшеница, соль), уксус 

натуральный, соль, желток яичный сухой ферментированный, арахис обжаренный дробленый, масло кунжутное нерафинированное, загустители: модифицированный 

крахмал и ксантановая камедь; консервант сорбиновая кислота, усилители вкуса и аромата: Е631 и Е627; антиокислитель Е385. Возможное наличие следов орехов, 

молока, горчицы, рыбы, моллюсков и продуктов их переработки.

*аджика - вода питьевая, чеснок свежий, масло растительное, соль, шафран, кориандр, уцхо сунели, перец чили сухой.


